
MENù APERICENA

2027

UN PRIMO PIATTO UGUALE PER

TUTTI : 

-Risotto. 

-Pasta fresca di nostra produzione. 

Le nostre proposte di primi piatti

variano in base alla stagionalità e ai

prodotti che il nostro orto ci offre. 

TAGLIERE DI ANTIPASTI MISTI:  

-Assaggio di DUE antipastI freddI

dello Chef a seconda della

stagionalità. 

-Selezione di formaggi serviti con

confettura di nostra produzione. 

-Selezione di affettati di nostra

produzione e di altre aziende

agricole Lombarde serviti con

frittelle alle erbe aromatiche

dell'orto. 

-Tranci di pizza casereccia. 

-Tranci di focaccia con verdure. 

bevande EXTRA 

20 € ADULTI. 
BAMBINI FINO AI 10 ANNI 15€ 

(stesso antipasto e poi a scelta pasta al pomodoro o
pasta in bianco)



PERSONALIZZAZIONI

E AGGIUNTE AL MENù 

TORTA DA CERIMONIA A SCELTA TRA CROSTATA DI
FRUTTA FRESCA O TORTA CHANTILLY CON FRUTTA O

AL CIOCCOLATO, 28€/KG, SOLO FRUTTI DI BOSCO
30€/KG. 

NEL CASO DI TORTA PORTATA DALLA PASTICCERIA CON
APPOSITA MANLEVA C’È UN SERVIZIO TAGLIO TORTA DI

2€ A PERSONA. 

-SELEZIONE DI FORMAGGI SERVITI CON MIELE E
CONFETTURE DI NOSTRA PRODUZIONE 6€ A PERSONA. 

ANGOLO FRIGGITORIA: 
OLIVE ALL'ASCOLANA, MOZZARELLINE FILANTI,

CROCCHETTE DI PATATE 5 € A PERSONA. 

ARROSTICINI DI POLLO E MAIALE 3 € A PERSONA. 

ARROSTICINI DI PECORA 4 € A PERSONA 

MACEDONIA DI FRUTTA 5 € A PERSONA. 

SORBETTO AL LIMONE 3,50 € A PERSONA. 

COPPA GELATO 3,50 € A PERSONA.
 

FONTANA DI CIOCCOLATO 
CON FRUTTA FRESCA (5 KG DI FRUTTA) 100€. 



PERSONALIZZAZIONI

E AGGIUNTE AL MENù 

PORTATE IN AGGIUNTA: 
_ PRIMI PIATTI ( A SCELTA FRA LE PROPOSTE DI

RISOTTO E PASTA FRESCA DELLA STAGIONE) 8,50 € A
PERSONA. 

-SECONDI DI CARNE A SCELTA FRA: 
GRIGLIATA MISTA (DIAVOLETTI DI POLLO, SALSICCIA,

COSTINE E BRACIOLE DI MAIALE), 

TAGLIATA DI MANZO SERVITA CON RUCOLA, 
SCAGLIE DI GRANA E GLASSA ALL'ACETO BALSAMICO, 

ARROSTO RIPIENO SECONDO STAGIONALITÀ, 
12,00€ A PERSONA, 

SERVITO CON CONTORNO DI VERDURE SECONDO
STAGIONALITÀ.

 

 -PACCHETTO COCKTAIL:
 10 CONSUMAZIONI INCLUSE A SCELTA TRA SPRITZ

NEGRONI, GIN LEMON, GIN TONIC, SBAGLIATO, 
 70 € ANZICHÉ 80 €. 

_PACCHETTO AMARI: 10 CONSUMAZIONI 
INCLUSE A SCELTA TRA AMARO DEL CAPO, 

AMARO MONTENEGRO, LIMONCELLO, MIRTO, 
SAMBUCA, LIQUIRIZIA 40 € ANZICHÉ 45 €. 

 



Informazioni e

condizioni di

prenotazione 

MENÙ 

-I menù vengono concordati insieme IN

PRESENZA O VIA EMAIL secondo le

proposte stagionali e la scelta deve

essere effettuata e comunicata entro

dieci giorni dalla data dell'evento. .

SERVIZIO

Il servizio ha una durata di 3 ore e mezza 

conteggiando come orario di inizio

l'orario pattuito per la prenotazione. 

si richiede in ogni caso di liberare 

le sale entro le 23:15



Informazioni e

condizioni di

prenotazione 

ACCONTO 

-In fase di prenotazione viene richiesto

un acconto del 10% del totale.

L'acconto non è rimborsabile.

NUMERO DEFINITIVO 

-Il numero definitivo degli ospiti con

specifica indicazione sul numero di

adulti e bambini, eventuali intolleranze

alimentari, eventuali regimi alimentari (

vegetariani, vegani, etc..) è da comunicare

almeno 15 giorni prima della data

dell'evento. Tale numero sarà ritenuto

valido ai fini del pagamento.
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